Speiseplan Juni / Juli 2026

Bildungs Campus
Flora Fries

KW 25 Montag 22.06. Dienstag 23.06. Mittwoch 24.06. Donnerstag 25.06. Freitag 26.06.
Bohnensuppe/Hausgemachtes | Eintropfsuppe&9@® Suppe mit Einlage A“-® @® | Schoberl Suppe A“EHD® Suppe mit Einlage®¢L)
Brot (AL Chicken-Nuggets A<9®@® | Hausgemachte Erdapfel-Puffer | Putenrollbraten® Bandnudeln mit Gemisesugo
Gemiise-Risotto*&C) 4/ Petersilien-Erdapfel CON Risi Bisi AGL)
Geriebene Kése Salat(©) Joghurt-Dip © 5 Eisbergsalat(® Griiner Salat(
Salat © GrieBkoch/Kakaozucker®®@ | Salat © DessertACO@DE) Banane
Weintrauben Blockschnitte (AGE) 5
KW 26 Montag 29.06. Dienstag 30.06. Mittwoch 01.07. Donnerstag 02.07. Freitag 03.07.
Karotten-Ingwersuppe®©)G) Klare Gemiisesuppe Erdépfel Suppe/Haus. Brot Reibteigsuppe (AL 4 Kasesuppe ACGL)
Bratwiirstel D@® Croutons ) (AG) 6 Chili-con Carne t / 3/ 2 476
Piiree©® Pasta asciutta (A/CG)4/6 Palatschinken (AGC) 6 /4 Reis Polar-Dorsch Gebacken (ACG)
Fruchtzwerge©® Italienischer Reibkése (6 6 Marillenmarmelade Salat (©  Biskuitroulade A© 4 | 4 /6
Griiner Salat © Gemiise Sticks Erdépfelsalat ©
Dessert (GAQ) 4 / 6 Obstsalat

Kiichen-Team wiinscht Euch eine Schone Sommer Ferien

Legende Allergene

Ei [C] Erdnuss [E] Fisch  [D] Gluten [A]
Krebs [B] Lupinen [P] Milch  [G] Schalenfriichte [H]
Sellerie [L] Senf [M] Sesam [N] SO2 Schwefel [O]
Soja [F] Weichtiere [R]

Anderungen vorbehalten!

Wir garantieren frische Ware, gute Qualitdt und ein angemessenes Preis-Leistungsverhaltnis.

Fleisch, Eier und Milchprodukte beziehen wir, wenn nicht anders angegeben, ausschlieBlich von
dsterreichischen Betrieben. Wir sind der Uberzeugung, dass frisches, abwechslungsreiches, gutes und
ernahrungsphysiologisch vollwertiges Essen, Leib und Seele zusammenhalt und unsere Kinder gesund
bleiben lasst.

Legende Herkunft von Zutaten

(D Rindfleisch 95% AUT 5% EU (2) Schweinefleisch 95 AUT 5% EU
(3 Gefliigel 95% AUT 5% EU (4) Eier 95% AUT 5% EU
(3 Milch 95% AUT 5% EU 6 Molkereiprodukte 90 % 10% EU

Guten Appetit!



